Menschen im Siiden

DER PIZZA-BACKER LUIGI FORCINITI

Von Mirto Crosia nach Kamen

Von Levent Aktoprak.

Bislang hatte mich niemand
ernsthaft danach gefragt, ob ich
mir vorstellen kénne, wieder
zuriickzukehren. Nach so vielen
Jahren in Deutschland zuriick-
kehren, weg aus dem Ruhrge-
biet, in meine alte Heimat, nach
Kalabrien in den Ort Mirto
Crosia, in dem ich am 11. Juni
1969 geboren wurde. Jetzt, wo
mich ein giornalista danach
fragt, muss ich sagen, Nein.
Warum auch?

Mit 16 verlief® ich erstmals
fiir lingere Zeit meine Heimat
in Richtung Norditalien. In
Mailand hatte ich Arbeit gefun-
den, dort habe ich drei Jahre
als Installateur gearbeitet und
als junger Mann gutes Geld
verdient. Schlieflich wurde ich
eingezogen, fiir ein Jahr. Nach
dem Miilitirdienst kehrte ich
zunichst wieder nach Mirto
Crosia zuriick, aber nicht fir
lange. Es war mehr ein Zufall.
Eines Tages sprach mich Gio-
vanni Carnevale an. Fr hatte in
Mirto Crosia eine grofle Pizze-
ria, aber wie ich horte, wohnte
auch er in Deutschland. Unter
Hamm konnte ich mir damals
nichts vorstellen. Auf meiner
internationalen  Fufball-Land-
karte kam Hamm nicht vor. Als
juve tifosa kannte ich viele euro-
piische Fufiballstidte, darunter
auch die bekannten deutschen,
“aber Hamm gehorte definitiv
nicht dazu.

Also, ich bekam einen Anruf
aus Deutschland. Ich sagte, va
bene und wenige Tage spiter
sal ich schon im Zug nach Ger-
mania. Am 17. Mai 1990 kam
ich, also Luigi Forciniti, fir alle
Gino, um 22.15 h in Dortmund

_Anzeigen

Luigi Forciniti, der von allen nur ,Gino" genannt wird, ist Pizzabéacker im Kamener Siiden. Jetzt ist er auch sein

eigener Chef im Ristorante ,La Terrazza - da Gino® an der Siidkamener Strale.

an. Damals ahnte ich noch
nicht, dass mich meine Wege
noch hiufiger in diese fufSball-
verriickte Stadt fithren wiirden
und ich irgendwann auch mit
einem schwarz-gelben Schal im
Signal Iduna Park Stadion sitzen
wiirde.

Dann, allora, holten mich
Freunde aus meiner Heimat-
stadt ab. Sie arbeiteten bereits
in der Pizzeria. Wir zogen erst
einmal um die Hiuser, hatten
viel Spal und spiter fiel ich
todmiide ins Bett. Ich wusste
eigentlich nicht so genau, was
mich erwartete, aber ich hatte
mir eigentlich auch nicht so viel
den Kopf dartiber zerbrochen,
ich wollte nur einen Monat blei-
ben und dann wieder zuriick
nach Milano. Gleich am nich-
sten Tag habe ich angefangen —
in der Kiiche. Einen Monat habe
ich Geschirr gespilt. Verpfle-
gung und Unterkunft waren frei.

Das war aber nichts fiir mich.
Ich wollte wieder zuriick. Das
war nicht mein Ding, Ich hatte
als Installateur gearbeitet und
wollte mir hier nicht den ganzen
Tag in der Kiiche die Beine in

Bei ,Gino" fliegt der Pizzateig schon
mal gekonnt durch die Luft, bevor er
auf dem Blech landet.

den Bauch stehen. Man merkte
mir Unzufriedenheit
an. Darauf sprach einer meiner
Kumpels mit dem Chef. Zum
Gliick konnte er ihn iiberreden
und so begann eine neue Zeit
fiir mich. Pizza backen lernte ich
schnell, die Arbeit ging gut von
der Hand, die Jahre vergingen,
irgendwann verliebte ich mich,
wurde Vater und gewdhnte

meine

mich immer mehr an Deutsch-
land und so wurden aus einem
Monat 24 Jahre. Inzwischen
sind die Kinder gro, Marlo
bastelt an seinem Fachabitur
und Alessio studiert.

Natiirlich gibt es Tage, an
denen sich das Leben nicht von
der schonsten Seite zeigt und
ich bei einem Espresso und der
Musik von Fabrizio de Andrea
oder Lucio Dallas mir meine
Gedanken mache. Und ich
blicke fiir einen Moment zuriick
und mir gehcn viele Bilder

durch den K()pf: Ja, Kalabrien
hat was. Die Strinde, die Kiisten
und die Berge.

Jetzt, wo der giornalista
mich fragt. Nein, dennoch
kann ich mir nicht vorstellen
nach Italien zuriickzukehren
Ich habe mich an das Leben
hier gewshnt. Vor allem an das
Ruhrgebiet und hier in Kamen
habe ich Freunde gefunden.
Nach Italien gehe ich nur, um zu
entspannen, die Verwandtschaft
zu sehen. Ansonsten ist das
Ruhrgebiet ein Stiick Heimat
geworden. Das kann man sogar
an meiner Speisckarte ablesen:
Pizza Siidkamen oder Pizza
Sucuk. Ich habe erst vor kurzem
die Pizzeria von meinem Bruder
tibernommen und seitdem bin
Pizzabik-
ker, sondern mein eigener Chef.
Und Sie werden lachen, gewisse
deutsche Tugenden weifd ich
jetzt mehr als zuvor zu schit-
zen: Ordnung, Sauberkeit und
Disziplin. In Italien muss man
Lpazienza’, also Geduld haben.
Die  Miihlen mahlen lang-
sam. Kommst du heute nicht,
kommst du morgen. Erst hier
habe ich gelernt: Zeit ist Geld.

Und wenn wir schon einmal

ich nicht mehr nur

‘dabei sind. Ich muss weiter-

machen, genug parlare. Die
Kunden warten aufihre Pizzen.
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Der Siidkamener Levent Aktoprak
ist Horfunk-Journalist und Autor.
Wir portratierten ihn in der Aus-
gabe 13 im Herbst 2011 und sagen
Danke fiir den Gastbeitrag.




